
กฎระเบยีบด้านมาตรการเว้นระยะหา่ง งานไทยเทีย่วไทย ครัง้ที ่60 

 

1. ผูเ้ขา้รว่มแสดงงานจะตอ้งท าการ Check in App ไทยชนะ ก่อนเขา้พืน้ที่จดัแสดงงาน และ Check out  
เมื่อออกจากพืน้ที่จดัแสดงงานทกุครัง้เมื่อมีการเขา้ออก 
2. ผูเ้ขา้รว่มแสดงงาน จะต้องสวมหน้ากากอนามัย ก่อนเข้าพืน้ทีจ่ัดแสดงงาน และตลอดเวลาทีอ่ยู่ในงานตั้งแตว่ัน  
Set Up วันจัดแสดงงาน และ วันรือ้ถอน 
3. แสดงประวัติการฉีดวัคซีนครบตามเกณฑแ์ละมีหลักฐาน  
   3.1. Sinovac หรือ Sinopharm จ านวน 2 เข็ม ขึน้ไป 
   3.2  AstaZeneca , Pfzer , Moderna   จ านวน 1 เข็ม อย่างต ่า 
หรือ แสดงหลักฐานผลการตรวจโควิด-19 ไม่เกิน 72 ชั่วโมง ก่อนเข้าพืน้ทีจ่ัดแสดงงาน  กรณียังไม่ได้รับการฉีดวัคซีน 
หรือ ได้วัคซีนไม่ครบตามเกณฑท์ีร่ะบุข้างต้น  
4. ผูเ้ขา้รว่มแสดงงาน จะตอ้งวดัอณุหภมูิก่อนการเขา้พืน้ที่แสดงงาน ทุกครัง้ โดย อุณหภูมิจะต้องไม่เกิน 37.5 องศา 

5. จ ากดัจ านวน ผู้เข้าร่วมแสดงงานไม่เกิน 2 ท่านต่อ 1 คูหา เท่านัน้ เวน้ระยะห่างเพื่อความปลอดภยั 
6. ทุกคูหาจะต้องมีเจลแอลกอฮอลลล์้างมือประจ าคหูาอย่างนอ้ย 1 ขวด ต่อ 1 คหูา 
7. ตลอดระยะเวลาการจดัแสดงงาน ทัง้วนั Set Up วนัแสดงงานและวนัรือ้ถอน ขอใหผู้เ้ขา้รว่มแสดงงานทกุท่านพกบตัรประจ าตวั  
ประชาชนติดตวัไวต้ลอดวนั เพื่อใชส้  าหรบัแสดงใหเ้จา้หน้าที่ตรวจสอบระหว่างเดินทางกลบับา้น 
8. ขอความรว่มมือ ปฏิบติัตามมาตรการป้องกนัโรค เพื่อป้องกนัแพรร่ะบาดของไวรสัโคโลน่า(โควิด-19) ของกระทรวงสาธารณสขุ
อย่างเครง่ครดั 
 
 
 

 1. รา้นคา้ที่จ  าหน่ายสินคา้ประเภทอาหารและเครื่องด่ืม ใหจ้ดัเตรียมสินค้าให้อยู่ในบรรจุภัณฑม์ีฝาปิดแบบมิดชิด  

2. สวมหมวกคลุมผมถูกตอ้ง โดยหมวกตอ้งเก็บเสน้ผมใหม้ิดชิด ทัง้ดา้นหนา้และดา้นหลงั และหมวกปิดคลมุถึงใบห ู
3. สวมหน้ากากอนามัย หรือ หน้ากากผ้า พรอ้มใสห่นา้กากปอ้งกนัน า้ลาย (face shield) 
4. สวมถงุมือทีม่ีสภาพสมบูรณ ์สะอาด และเปลี่ยนถงุมือทกุครัง้เมื่อถงุมือฉีกขาดและตอ้งหาชิน้ส่วนทีขาดไป หรือมีการ  
เปลี่ยนประเภทของวตัถดิุบ (ของสกุ-ของดิบ) 
5. จัดเตรียม Table shield ส าหรบัครอบอาหารส าหรบัโชวใ์นบธูเพื่อป้องกนัการปนเป้ือนสู่อาหาร เช่น  
อาหารปรุงส าเร็จมกีารปกปิดอาหารมิดชิด จดัเก็บสงูจากพืน้อย่างนอ้ย 60 เซนตเิมตร และตอ้งอุ่นอาหารใหร้อ้นทกุ 2 ชั่วโมง 
ใชอ้ปุกรณส์ าหรบัการหยิบจับหรือตกัอาหาร โดยแยกระหว่างอาหารสกุ อาหารดิบ ผกั และผลไม ้ไม่วางอาหารทุกประเภทบนพืน้
โดยตรง ไม่ใหผู้ซ้ือ้ใชม้ือเปล่า หยิบจบัอาหารปรุงส าเรจ็พรอ้มบริโภค ใชภ้าชนะบรรจอุาหารท่ีเหมาะสมตามประเภทอาหารเพื่อ
สขุอนามยัที่ดี 
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ตัวอย่าง โซนอาหาร 


